
Sanayi tesislerinde sıvıların doğru şekilde yönetilmesi, sadece üretim verimliliği açısından 

değil, aynı zamanda ürün kalitesi, tüketici güvenliği, süreç istikrarı ve yasal mevzuatlara uyum 

açısından da hayati öneme sahiptir. Özellikle gıda, ilaç, kozmetik ve kimya gibi hassas üretim 

disiplinlerine sahip sektörlerde; proses ekipmanlarının hijyen gereksinimlerine uygun 

olmaması durumunda, ürün kontaminasyonu, üretim kayıpları, marka itibarında zedelenme 

ve hatta yasal yaptırımlar gibi ciddi sonuçlarla karşılaşmak kaçınılmazdır. Bu nedenle üretim 

sürecinde kullanılan her ekipmanın, sadece teknik performans sağlaması değil; aynı zamanda 

hijyenik güvenliği ve uzun vadeli sürdürülebilirliği desteklemesi gerekir. 

İşte bu noktada, modern endüstrinin ihtiyaç duyduğu yüksek hijyen standartlarını karşılayan 

hijyenik santrifüj pompalar devreye girer. Bu özel pompalar, yalnızca sıvı transferi yapmakla 

kalmaz; aynı zamanda taşıdığı sıvının fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik bütünlüğünü 

koruyarak, proses boyunca steril ve güvenli bir ortamın devamlılığını sağlar. Pompa 

gövdesinden fan yapısına, conta malzemesinden salmastra sistemine kadar tüm bileşenleri; 

gıda güvenliği, temizlik kolaylığı, korozyon direnci ve uzun ömürlü performans göz önünde 

bulundurularak tasarlanmıştır. 

Hijyenik santrifüj pompaların gövdesi ve sıvıyla temas eden iç yüzeyleri, genellikle AISI 316L 

kalite paslanmaz çelikten imal edilir. Bu malzeme, hem asidik hem de nötr sıvılara karşı 

yüksek direnç gösterirken, pürüzsüz yüzey yapısıyla bakterilerin tutunmasını engeller. Ayrıca 

pompaların iç tasarımı kör nokta barındırmayacak şekilde düzenlenmiş olup, bu sayede hem 

manuel temizlik hem de otomatik CIP/SIP sistemleriyle tam uyumlu çalışabilir. Bu yapı, 

özellikle ISO 22000, BRC, FDA, EHEDG ve 3A gibi uluslararası hijyen standartlarına uyumlu 

üretim gerçekleştiren tesisler için kritik bir avantaj sunar. 

Söz konusu pompalar, yalnızca sabit hatlarda değil, mobil platformlar üzerine de entegre 

edilebilecek şekilde tasarlanabilir. Böylece, aynı pompa farklı üretim noktalarında 

kullanılabilir, tesis içinde esnek sıvı transferi sağlanabilir ve alan optimizasyonu 

gerçekleştirilebilir. Otomasyon sistemleriyle tam uyumlu olan bu pompalar; hız kontrolü, debi 

izleme, sıcaklık takibi gibi sensör bazlı uygulamalarla dijitalleştirilebilir. Bu da Endüstri 4.0 ve 

veri tabanlı üretim süreçlerine uyum açısından büyük bir avantaj sağlar. 

Hijyenik santrifüj pompalar, üretim hatlarında sadece yardımcı ekipman olarak değil, aynı 

zamanda prosesin kalbi konumunda görev alır. Ürün kalitesini bozmadan sıvıyı bir noktadan 

diğerine taşır, farklı viskozite ve sıcaklıktaki akışkanlara uyum sağlar, sistem verimliliğini artırır 

ve temizlik süreçlerinde zamandan tasarruf edilmesini sağlar. Vakum altında çalışma özelliği 

sayesinde hassas sıvıların zarar görmeden transfer edilmesi mümkün hâle gelir. Örneğin süt, 

yoğurt, meyve suyu, bira, şurup gibi ürünler; hem mikrobiyolojik hem de fiziksel açıdan 

oldukça hassas yapıya sahip olduklarından, bu ürünlerin taşınmasında kullanılan pompanın 

hijyenik olması zorunludur. 

Bugün global pazarda birçok üretici, hijyenik pompa seçimini yalnızca teknik bir ihtiyaç değil, 

aynı zamanda kurumsal sorumluluk ve marka güvencesiyle eşdeğer bir karar olarak 



değerlendirmektedir. Çünkü bir ürünün kalitesini etkileyen en önemli faktörlerden biri, 

üretim hattında kullanılan ekipmanların ne derece güvenli ve uygun olduğudur. 

Bu yazımızda, hijyenik santrifüj pompaların ne olduğu, hangi teknik özelliklere sahip oldukları, 

farklı sektörlerde nasıl konumlandırıldıkları ve işletmelere sağladıkları çok boyutlu katkılar 

detaylı şekilde incelenecektir. Aynı zamanda doğru pompa seçiminin hangi kriterlere göre 

yapılması gerektiğini, teknik verilerin nasıl değerlendirilmesi gerektiğini ve uzun ömürlü 

kullanım için dikkat edilmesi gereken faktörleri de ayrıntılı olarak ele alacağız. Amacımız, 

üretim süreçlerinde maksimum hijyen, verimlilik ve güvenlik elde etmeniz için doğru bilgiyle 

donatılmış kararlar almanıza destek olmaktır. 

 

 

Hijyenik Santrifüj Pompa Nedir? 

Hijyenik santrifüj pompalar; sıvıların mikrobiyolojik, kimyasal ya da fiziksel herhangi bir 

kirlenmeye maruz kalmadan güvenli biçimde taşınmasını sağlayan özel tasarımlı pompalardır. 

Özellikle gıda, içecek, ilaç, kozmetik ve kimya sektörlerinde kritik görev üstlenen bu 

pompalar; hijyenik üretim proseslerinin sürdürülebilirliği için vazgeçilmez ekipmanlardır. 

Adından da anlaşılacağı üzere, hijyenik santrifüj pompaların temel amacı; sıvının yapısını 

bozmadan, güvenli ve steril koşullarda transferini sağlamaktır. 

Bu pompalar, sıvı ile temas eden tüm yüzeyleri korozyona dayanıklı, gıda ile temasa uygun ve 

bakteri üremesini engelleyici özelliklere sahip paslanmaz çelik gibi özel malzemelerden 

üretilir. Genellikle AISI 316L kalite paslanmaz çelik tercih edilir; bu malzeme, kimyasal 

dayanıklılığı ve yüzey pürüzsüzlüğü sayesinde mikroorganizma tutunmasını minimize eder. 

Ayrıca yüzey kaplamaları ve tasarım detayları, temizlik işlemlerinin CIP (Clean in Place) ve SIP 

(Sterilization in Place) gibi sistemlerle kolaylıkla uygulanmasına olanak tanır. 

Hijyenik santrifüj pompaların tasarımı sadece malzeme ile sınırlı değildir; aynı zamanda iç 

yüzey geometrisi, fan şekli, salmastra yapısı ve contaları da gıda güvenliğini önceleyen 

normlara göre şekillendirilir. Dairesel kesitli akış kanalları, kör nokta barındırmayan gövde 

yapısı ve mekanik salmastraların su kartuşu ile desteklenmiş olması, ürünle temas eden 

yüzeylerin mikrobiyolojik temizlik açısından ideal olmasını sağlar. 

Uygulamada bu pompalar, genellikle “paslanmaz süt pompası” olarak anılır çünkü süt üretim 

tesisleri bu ekipmanların en yoğun kullanıldığı alanlardan biridir. Sadece süt değil, yoğurt, 

ayran, peynir altı suyu, krema gibi hassas süt türevi ürünlerin üretiminde de hijyenik 

pompaların kullanımı zorunludur. Bunun yanı sıra meyve suları, maden suları, gazlı içecekler, 

alkollü içecekler ve şuruplar gibi içecek sanayisi ürünlerinde; ayrıca ilaç üretiminde kullanılan 

şuruplar, sıvı ilaçlar ve serum çözeltileri gibi farmasötik ürünlerde güvenle tercih edilmektedir. 

Hijyenik santrifüj pompaların öne çıkan bir diğer avantajı da kolay sökülüp takılabilir yapıya 

sahip olmalarıdır. Bu özellik, özellikle üretim geçişlerinde veya temizlik süreçlerinde zaman ve 
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iş gücü tasarrufu sağlar. Operatör müdahalesiyle dakikalar içinde pompanın iç parçaları 

kontrol edilebilir, gerekirse temizlik ya da bakım işlemleri uygulanabilir. Bu esneklik, özellikle 

HACCP ve ISO 22000 gibi gıda güvenliği sistemlerine sahip işletmelerde üretim sürekliliğini 

bozmadan hijyen kontrolünün yapılabilmesini sağlar. 

Özetle; hijyenik santrifüj pompalar, yüksek hijyen gereksinimi olan sektörlerde, üretim 

proseslerini güvence altına alan ve sıvı transferinin hem teknik hem de yasal gerekliliklere 

uygun şekilde gerçekleştirilmesini sağlayan ileri mühendislik ürünleridir. Temizliğe uygun 

tasarımı, dayanıklı malzemesi ve güvenilir performansı ile endüstriyel tesislerin en kritik 

bileşenlerinden biri haline gelmiştir. 

Hijyenik santrifüj pompalar; sıvıların mikrobiyolojik, kimyasal ya da fiziksel herhangi bir 

kirlenmeye maruz kalmadan güvenli biçimde taşınmasını sağlayan özel tasarımlı pompalardır. 

Özellikle gıda, içecek, ilaç, kozmetik ve kimya sektörlerinde kritik görev üstlenen bu 

pompalar; hijyenik üretim proseslerinin sürdürülebilirliği için vazgeçilmez ekipmanlardır. 

Adından da anlaşılacağı üzere, hijyenik santrifüj pompaların temel amacı; sıvının yapısını 

bozmadan, güvenli ve steril koşullarda transferini sağlamaktır. 

Bu pompalar, sıvı ile temas eden tüm yüzeyleri korozyona dayanıklı, gıda ile temasa uygun ve 

bakteri üremesini engelleyici özelliklere sahip paslanmaz çelik gibi özel malzemelerden 

üretilir. Genellikle AISI 316L kalite paslanmaz çelik tercih edilir; bu malzeme, kimyasal 

dayanıklılığı ve yüzey pürüzsüzlüğü sayesinde mikroorganizma tutunmasını minimize eder. 

Ayrıca yüzey kaplamaları ve tasarım detayları, temizlik işlemlerinin CIP (Clean in Place) ve SIP 

(Sterilization in Place) gibi sistemlerle kolaylıkla uygulanmasına olanak tanır. 

Hijyenik santrifüj pompaların tasarımı sadece malzeme ile sınırlı değildir; aynı zamanda iç 

yüzey geometrisi, fan şekli, salmastra yapısı ve contaları da gıda güvenliğini önceleyen 

normlara göre şekillendirilir. Dairesel kesitli akış kanalları, kör nokta barındırmayan gövde 

yapısı ve mekanik salmastraların su kartuşu ile desteklenmiş olması, ürünle temas eden 

yüzeylerin mikrobiyolojik temizlik açısından ideal olmasını sağlar. 

Uygulamada bu pompalar, genellikle “paslanmaz süt pompası” olarak anılır çünkü süt üretim 

tesisleri bu ekipmanların en yoğun kullanıldığı alanlardan biridir. Sadece süt değil, yoğurt, 

ayran, peynir altı suyu, krema gibi hassas süt türevi ürünlerin üretiminde de hijyenik 

pompaların kullanımı zorunludur. Bunun yanı sıra meyve suları, maden suları, gazlı içecekler, 

alkollü içecekler ve şuruplar gibi içecek sanayisi ürünlerinde; ayrıca ilaç üretiminde kullanılan 

şuruplar, sıvı ilaçlar ve serum çözeltileri gibi farmasötik ürünlerde güvenle tercih edilmektedir. 

Hijyenik santrifüj pompaların öne çıkan bir diğer avantajı da kolay sökülüp takılabilir yapıya 

sahip olmalarıdır. Bu özellik, özellikle üretim geçişlerinde veya temizlik süreçlerinde zaman ve 

iş gücü tasarrufu sağlar. Operatör müdahalesiyle dakikalar içinde pompanın iç parçaları 

kontrol edilebilir, gerekirse temizlik ya da bakım işlemleri uygulanabilir. Bu esneklik, özellikle 

HACCP ve ISO 22000 gibi gıda güvenliği sistemlerine sahip işletmelerde üretim sürekliliğini 

bozmadan hijyen kontrolünün yapılabilmesini sağlar. 



Özetle; hijyenik santrifüj pompalar, yüksek hijyen gereksinimi olan sektörlerde, üretim 

proseslerini güvence altına alan ve sıvı transferinin hem teknik hem de yasal gerekliliklere 

uygun şekilde gerçekleştirilmesini sağlayan ileri mühendislik ürünleridir. Temizliğe uygun 

tasarımı, dayanıklı malzemesi ve güvenilir performansı ile endüstriyel tesislerin en kritik 

bileşenlerinden biri haline gelmiştir. 

Neden Hijyenik Santrifüj Pompa? 

Gıda, içecek, ilaç ve kozmetik sektörlerinde kullanılan sıvı transfer sistemlerinin en önemli 

önceliği; ürünün ilk üretim noktasından nihai ambalaj aşamasına kadar herhangi bir 

kontaminasyona uğramadan, güvenli ve steril şekilde taşınmasını sağlamaktır. Bu amaçla 

tercih edilen hijyenik santrifüj pompalar, yalnızca sıvıların transferini gerçekleştirmekle 

kalmaz; aynı zamanda ürün güvenliğini, proses hijyenini ve yasal düzenlemelere tam uyumu 

da garanti altına alır. 

Standart santrifüj pompalar, endüstriyel sıvıların aktarımı için uygun olabilir; ancak bu 

pompalar, gıda güvenliği veya farmasötik temizlik gereklilikleri gibi kritik ihtiyaçları 

karşılamada yetersiz kalabilir. İşte bu noktada devreye giren hijyenik santrifüj pompalar, 

üretim proseslerinin her aşamasında kalite ve güvenlikten ödün vermeden çalışılmasına 

olanak tanır. Bu pompaların tercih edilmesini zorunlu kılan başlıca avantajlar şu şekilde 

sıralanabilir: 

• Gıdaya Uygun Malzeme Kullanımı 

Hijyenik santrifüj pompaların gövdesi ve çarkları, genellikle EN 1.4404 normuna karşılık gelen 

AISI 316L kalite paslanmaz çelikten imal edilir. Bu malzeme; kimyasal korozyona karşı yüksek 

direnç gösterdiği gibi, gıda ve ilaçla doğrudan temas eden yüzeylerde bakteri oluşumunu da 

önleyecek pürüzsüzlükte işlenir. Bu sayede sıvıların taşınması sırasında ürün yapısı bozulmaz, 

tat, renk ve kimyasal bütünlük korunur. 

• Vakum Altında Çalışabilme Yeteneği 

Birçok üretim süreci vakumlu sistemlerde gerçekleşir. Özellikle süt, meyve suyu ve serum gibi 

hassas ürünlerin transferinde sistem içi basınç kontrolü büyük önem taşır. Hijyenik santrifüj 

pompalar, vakum altında dahi etkin çalışabilen özel tasarımı sayesinde bu tür uygulamalarda 

sorunsuz performans sunar. Bu özellik, pompanın hem düşük viskoziteli hem de hassas 

formülasyona sahip sıvılarda verimli çalışmasını sağlar. 

• Donmaya ve Aşırı Isıya Karşı Salmastra Koruması 

Sıvı transferi sırasında akışkanın sıcaklık koşulları önemli bir etkendir. Bazı üretim 

proseslerinde sıvılar zaman zaman donma noktasına yaklaşabilir veya CIP/SIP uygulamaları 

nedeniyle 100°C’nin üzerine çıkabilir. Bu durum, pompa içerisindeki sızdırmazlık elemanlarını 

tehdit eder. Hijyenik santrifüj pompalar, su kartuşlu mekanik salmastra sistemi sayesinde, 



donma nedeniyle oluşabilecek yüzey hasarlarını önler. Aynı zamanda bu yapı, salmastra 

ömrünü uzatarak bakım maliyetlerini azaltır. 

• Hijyenik Tasarım: Kör Noktasız ve Pürüzsüz Yapı 

Pompa içerisinde bakteri üremesini önlemek için yüzeylerde kör nokta bırakmamak büyük 

önem taşır. Hijyenik pompaların fan ve gövde tasarımı bu ihtiyaca cevap verecek şekilde 

optimize edilmiştir. İç yüzeylerde sıvı birikimi olmayacak şekilde tasarlanan bu yapılar, 

temizlik ve sterilizasyon işlemleri sırasında her noktanın erişilebilir olmasını sağlar. Bu özellik, 

EHEDG (European Hygienic Engineering & Design Group) gibi uluslararası hijyen 

standartlarına da tam uyum sağlar. 

• Kolay Temizlik ve Bakım: CIP/SIP Uyumlu Yapı 

Hijyenik santrifüj pompaların en önemli avantajlarından biri de kolay sökülebilirlik ve 

temizlenebilirlik özellikleridir. Özellikle gıda ve ilaç üretimi yapan tesislerde ürün geçişleri 

sırasında ekipmanın hızlıca temizlenmesi gerekir. CIP (Clean in Place) ve SIP (Sterilization in 

Place) uyumlu yapısı sayesinde pompa, sistemden sökülmeden içten temizlik yapılmasına 

olanak tanır. Bu da hem zaman tasarrufu sağlar hem de üretim sürekliliğini bozmadan 

hijyenik koşulları garanti eder. 

Teknik Özellikler 

Hijyenik santrifüj pompaların teknik özellikleri, üretim proseslerinin türüne, taşınacak sıvının 

yapısına ve tesisin hijyen gerekliliklerine göre optimize edilebilecek esneklikte tasarlanır. Ekin 

Endüstriyel’in sunduğu hijyenik pompa modelleri, gerek dayanıklılık gerekse performans 

açısından sektörün ihtiyaçlarını karşılayacak yüksek kalite standartlarına sahiptir. 

Pompanın maksimum debisi 150 m³/saat seviyelerine kadar çıkabilmekte olup, bu da yüksek 

hacimli sıvı transferi gerektiren üretim hatlarında kesintisiz ve verimli bir akış sağlamaktadır. 

Özellikle büyük kapasiteli süt işleme, meyve suyu üretimi veya temizlik kimyasalları transferi 

gibi uygulamalarda bu yüksek debi kapasitesi sayesinde zaman kazancı ve proses sürekliliği 

elde edilir. 

Maksimum basma yüksekliği ise 70 metreye kadar çıkabilmektedir. Bu özellik, özellikle çok 

katlı tesislerde ya da yüksek basınç gerektiren hatlarda sıvının istenilen noktaya güvenli 

şekilde taşınmasını mümkün kılar. Pompanın bu özelliği, dikey hatlar veya uzak mesafelere 

sıvı iletimi gereken uygulamalarda ideal çözüm sunar. 

Çalışma sıcaklığı açısından da oldukça dayanıklı olan bu pompalar, özellikle temizlik ve 

sterilizasyon işlemleri için önemli bir sınır olan 120°C’ye kadar olan sıcaklıklarda 

çalışabilmektedir. Bu değer, CIP (Clean In Place) ve SIP (Sterilization In Place) uygulamalarının 

sorunsuz şekilde gerçekleştirilebilmesine olanak tanır. 30 dakikaya kadar yüksek sıcaklığa 

dayanabilen iç yapı, temizlik sırasında deformasyon ya da performans kaybı yaşanmasının 

önüne geçer. 



Pompanın iç bileşenleri ise hijyen ve dayanıklılık açısından büyük önem taşır. Gövde ve fan, 

tercihe göre AISI 304 veya AISI 316L kalite paslanmaz çelikten üretilmektedir. Gıda ile 

doğrudan temasa uygun bu malzemeler, korozyona karşı dirençlidir ve uzun ömürlü kullanım 

sağlar. Özellikle AISI 316L çelik, içinde molibden elementi barındırdığı için asitli sıvılara karşı 

daha dayanıklıdır; bu nedenle meyve suyu gibi pH değeri düşük sıvıların transferinde daha sık 

tercih edilir. 

Conta yapısı olarak ise gıda güvenliğine uygun FDA onaylı EPDM contalar kullanılmaktadır. 

EPDM, elastik yapısı ve ısıya dayanımı sayesinde sızdırmazlık görevini uzun süre boyunca 

yerine getirir. Aynı zamanda tat ve koku geçişine izin vermez, böylece ürün kalitesini bozmaz. 

Hijyenik santrifüj pompalarda sızdırmazlık sistemi de büyük önem taşır. Ekin Endüstriyel 

ürünlerinde kullanılan mekanik salmastra sistemi, hijyenik üretim şartlarına uygun olarak 

geliştirilmiştir. Su kartuşu ile desteklenen bu yapı, sıvı ile temas eden yüzeylerin donarak 

çatlamasını önler ve salmastranın ömrünü uzatır. Ayrıca bakım kolaylığı sunar, yedek parça 

temini hızlıdır ve kullanıcı müdahalesi ile kısa sürede değiştirilebilir. 

Tüm bu teknik bileşenler bir araya geldiğinde, Ekin Endüstriyel hijyenik santrifüj pompaları; 

uzun ömürlü kullanım, düşük bakım ihtiyacı, yüksek proses güvenliği ve uluslararası 

standartlara uygunluk gibi avantajları bir arada sunarak işletmelerin üretim gücünü 

artırmaktadır. Farklı model ve konfigürasyon seçenekleri sayesinde her tesise ve uygulamaya 

özel çözümler sunmak mümkündür. 

Mobil ve Otomasyon Uyumlu Çözümler 

Hijyenik santrifüj pompalar, yalnızca sabit hatlarda çalışan ekipmanlar olmakla kalmaz; aynı 

zamanda mobil kullanıma elverişli esnek çözümler sunar. Özellikle üretim sahasının geniş 

olduğu ya da farklı noktalarda ara sıvı transferlerinin gerektiği tesislerde, taşınabilir hijyenik 

pompa sistemleri büyük kolaylık sağlar. Bu kapsamda geliştirilen tekerlekli şaseye entegre 

sistemler, pompanın istenen noktaya hızlıca taşınarak devreye alınmasına imkân tanır. 

Mobil şase üzerinde kullanılan hijyenik santrifüj pompalar, ergonomik taşıma kolları, 

sabitlenebilir tekerlekler ve denge sağlayan destek ayakları ile sahada güvenli kullanım sunar. 

Ayrıca platform üzerine entegre edilen kontrol panoları, kullanıcıya sahada manuel ya da 

otomatik kontrol imkânı verir. Bu panolar, tek bir enerji bağlantısıyla pompayı çalıştırmak için 

yeterlidir ve aynı zamanda PLC, HMI veya SCADA sistemleriyle senkronize edilebilir. Böylece, 

pompa farklı üretim proseslerine entegre olarak otomasyon sistemleriyle birlikte çalışabilir. 

Mobil hijyenik pompa sistemleri aşağıdaki avantajları sunar: 

• Operasyonel Esneklik: Sabit pompa altyapısına ihtiyaç duymadan farklı üretim hatları 

arasında geçiş yapabilme olanağı. 

• Bakım ve CIP Noktalarına Hızlı Erişim: Temizlik ya da bakım işlemleri için sabit sistemleri 

sökmeye gerek kalmadan mobil pompa kullanımıyla kolay erişim. 



• Enerji Verimliliği ve Bağımsız Çalışma: Tek kablolu enerji bağlantısıyla çalışma imkânı, tesis 

genelinde altyapı karmaşasını azaltır. 

• Otomasyon Uyumlu Yapı: PID kontrollü hız ayarları, sıcaklık/viskozite değişkenlerine göre 

otomatik debi ayarı gibi gelişmiş kontrol seçenekleri. 

Bu mobil ve otomasyon uyumlu yapı sayesinde hijyenik santrifüj pompalar, sadece sabit 

proseslerde değil, geçici hat kurulumlarında, pilot üretim çalışmalarında ya da çoklu üretim 

alanlarının aynı pompayla beslenmesi gereken durumlarda da verimli bir şekilde kullanılabilir. 

Özellikle partili üretim yapan, ürün formülasyonlarında çeşitlilik gösteren veya CIP/SIP 

sistemlerinin mobil uygulandığı tesislerde bu tür çözümler işletme verimliliğine doğrudan 

katkı sağlar. 

Uygulama Alanları 

Hijyenik santrifüj pompalar, yüksek temizlik ve ürün güvenliği gerektiren sektörlerde sıvıların 

güvenli ve verimli bir şekilde transfer edilmesini sağlar. Gıda güvenliği, farmasötik temizlik, 

ürün bütünlüğü ve proses istikrarı gibi kriterlerin ön planda olduğu bu alanlarda, hijyenik 

pompaların sunduğu teknik üstünlükler vazgeçilmez hâle gelir. Geniş ürün ve sektör 

çeşitliliğine hitap edebilmesi sayesinde, bu pompalar çok sayıda endüstride kritik görevler 

üstlenir. Aşağıda başlıca uygulama alanlarını ve örnek kullanım senaryolarını detaylı şekilde 

bulabilirsiniz: 

Süt ve Süt Ürünleri Endüstrisi 

Süt ve süt türevi ürünler, mikrobiyolojik bozulmaya en açık gıda gruplarındandır. Bu nedenle 

süt ürünlerinin işlenmesi ve taşınmasında kullanılan ekipmanların yüksek hijyen standartlarını 

karşılaması gerekir. Hijyenik santrifüj pompalar bu ihtiyaca tam olarak yanıt verir. 

• Çiğ süt transferi 

• Pastörize süt dolaşımı 

• Yoğurt ve ayran dolum hatları 

• Krema ve peynir altı suyu transferi 

• Laktoz veya protein bazlı konsantrelerin taşınması 

İçecek Sanayi 

Meyve suları, alkollü ve alkolsüz içecekler gibi sıvılar hem fiziksel hem de kimyasal olarak 

hassas yapılara sahiptir. Bu tür ürünlerde pH, sıcaklık, partikül içeriği ve viskozite gibi 

parametreler dikkate alınarak hijyenik transfer sağlanmalıdır. 

• Şeker şurubu ve aroma dozajı 

• Soda, maden suyu ve gazlı içecek transferi 



• Meyve suyu dolum öncesi sirkülasyon 

• Alkol ve bira üretim hatları 

• Filtrasyon öncesi ve sonrası sıvı taşıma işlemleri 

 

İlaç ve Biyoteknoloji Sektörü 

Farmasötik sıvılar, sadece hijyen değil aynı zamanda sterilite gerektirir. Hijyenik santrifüj 

pompalar, farmasötik sıvıların herhangi bir yapısal bozulmaya uğramadan ve dış etkilere 

maruz kalmadan transfer edilmesini sağlar. 

• Şurup üretim hatlarında sıvı ham madde aktarımı 

• Serum ve infüzyon çözeltileri transferi 

• Farmasötik içeriklerin dozajlanması 

• Reaktör besleme ve CIP sistemlerinin devridaimi 

• Temiz su ve saf su transferi 

Kimya ve Gıda Katkı Sanayi 

Hijyenik santrifüj pompalar, viskozitesi düşük veya orta düzeyde olan, aynı zamanda gıda ile 

temasa uygunluğu zorunlu olan katkı maddelerinin transferinde yaygın olarak kullanılır. 

• Doğal ve yapay aroma taşıma 

• Renk vericiler, asitler, emülgatörler gibi katkıların aktarımı 

• Reçine, enzim ve kültür sıvılarının dozajı 

• Temizlik kimyasalları veya dezenfektan sıvılarının sistem içi sirkülasyonu 

Kozmetik ve Kişisel Bakım Ürünleri 

Hijyenin ön planda olduğu kozmetik üretim tesislerinde; krem, losyon, tonik ve sıvı sabun gibi 

ürünlerin formülasyon sırasında ve ambalajlama öncesi hatlara taşınmasında hijyenik 

pompalar kullanılır. 

• Emülsiyon bazlı kremlerin dolum hatlarına transferi 

• Jel, sıvı sabun ve losyon aktarımı 

• Bitkisel öz ve esans sıvılarının karışım hatlarına beslenmesi 

• Alkol bazlı ürünlerin güvenli taşınması 

Sonuç: Güvenli ve Verimli Üretim İçin Doğru Tercih 

Endüstriyel üretim süreçlerinde kullanılan ekipmanların, sadece mekanik performans 

sağlaması artık yeterli değildir. Özellikle gıda, ilaç, kozmetik ve kimya gibi yüksek hijyen 



standardı gerektiren sektörlerde; kullanılan her bileşenin ürünle doğrudan teması olduğu 

düşünüldüğünde, hijyenik tasarım prensiplerine uygunluk büyük önem taşımaktadır. Bu 

bağlamda hijyenik santrifüj pompalar, yalnızca sıvı transferinde görev alan yardımcı bir 

ekipman değil, aynı zamanda ürün güvenliğini doğrudan etkileyen stratejik bir proses 

bileşenidir. 

Hijyenik santrifüj pompaların sahip olduğu gelişmiş özellikler, üretim hatlarında hem mikro 

düzeyde hijyen sağlamakta hem de makro düzeyde proses sürekliliğini desteklemektedir. EN 

1.4404 (AISI 316L) kalite paslanmaz çelik malzeme kullanımı, kör noktasız gövde tasarımı, su 

kartuşlu mekanik salmastra sistemi, vakum altında çalışma yeteneği ve CIP/SIP uyumluluğu 

gibi unsurlar; hem yasal mevzuatlara (FDA, EHEDG, 3A) uyum sağlar hem de uzun vadeli 

işletme performansına doğrudan katkıda bulunur. Bu sayede üretim sırasında ürün kalitesi 

korunur, çapraz bulaş riski ortadan kalkar, fire oranı azalır ve temizlik süreleri ciddi ölçüde 

kısalır. 

Ayrıca hijyenik santrifüj pompaların otomasyon sistemlerine tam entegrasyon sağlayabilmesi, 

modern fabrikalarda dijitalleşme, Endüstri 4.0 ve veriye dayalı üretim stratejilerinin hayata 

geçirilmesinde önemli bir rol oynamaktadır. Proses parametrelerine göre hız, basınç veya 

debi kontrolü yapılabilen bu pompalar; enerji verimliliği, hassas dozajlama, uzaktan izleme ve 

hata teşhis gibi ileri fonksiyonlarla donatılarak üretim hatlarının daha akıllı ve verimli 

çalışmasını mümkün kılar. 

Ekin Endüstriyel olarak, müşterilerimizin değişen proses gerekliliklerine ve sektör bazlı 

ihtiyaçlarına uygun hijyenik pompa çözümleri sunuyoruz. Her biri kendi alanında uzman 

mühendislik ekibimiz ile tesisinizin üretim yapısını analiz ediyor, sıvı karakteristiği, sıcaklık-

debi-basınç değerleri ve temizlik prosedürlerine göre en doğru pompa modelini belirliyoruz. 

Sahip olduğumuz proje bazlı üretim esnekliği sayesinde; standart ürünlerin yanı sıra özel 

ölçülerde, farklı bağlantı tiplerinde, farklı conta ve salmastra sistemlerine sahip, mobil ya da 

otomasyon uyumlu hijyenik santrifüj pompa sistemleri de tasarlayıp üretiyoruz. 

Ayrıca sadece ürün tedariki değil, satış sonrası teknik destek, devreye alma danışmanlığı, 

bakım planlaması ve yedek parça temini gibi alanlarda da müşterilerimizin yanında yer 

alıyoruz. Ekin Endüstriyel, sadece bir tedarikçi değil; işletmenizin üretim verimliliğini artıran, 

kalite standartlarını yükselten ve uzun vadeli çözüm ortağınız olmayı hedefleyen bir 

mühendislik markasıdır. 

Unutulmamalıdır ki; hijyenik santrifüj pompa seçimi, sadece bir ekipman tercihi değil, aynı 

zamanda ürün kalitesi, marka itibarı, müşteri sağlığı ve regülasyonlara uyumun teminatıdır. 

Bu nedenle üretim hattınıza entegre edeceğiniz her pompa, detaylı teknik analizler ve sektör 

bilgisi ile belirlenmelidir. 

Siz de üretiminizi daha güvenli, hijyenik ve verimli hale getirmek; tesisinizin altyapısını 

modernize etmek ve proseslerinizi uluslararası standartlara taşımak istiyorsanız, Ekin 



Endüstriyel’in yüksek performanslı hijyenik santrifüj pompa çözümleriyle tanışın. Tecrübemiz, 

mühendislik gücümüz ve sahaya özel yaklaşımımızla her adımda yanınızdayız. 

 


